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Gute Kombination: Junto and Sambonet.
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Rosenthal - Junto und Sambonet "Taste
your life"

Trendy Foodstories mit Junto und Sambonet

Wie und was wir essen, verrat eine Menge Uber uns. Die neue Rosenthal
Kollektion Junto fasziniert mit ihrem feinen Porzellanrelief, ihrem
organischen Formenspiel und der sinnlichen Kombination aus Porzellan,
Keramik und Holzelementen. Ab Mai deckt Junto im Handmade-Looknicht nur
spielerisch den Tisch, sondern greift neben vier der angesagtesten, aktuellen
Foodtrends auch die Kombinationsvielfalt der Marke Sambonet auf.

So entstehen Produktwelten, die neben Junto auch eine Vielzahl moderner
Servieraccessoires, stylisher Kochtopfe und praktischer Edelstahlhelfer von
Sambonet umfassen. Durch ihreunterschiedlichen Facetten passt die
Sambonet Kollektion perfekt zum aktuellen Lifestyle und bietet ganz spontan
den Griff zu dem, was in der modernen Kiche gerade notig ist: von der
attraktiven Kasserolle fur Saucen uber kompakte Mini- Cocottes bis zur
Designikone Fish Kettle, entworfen von Roberto Sambonet.

Soul Food

Gerichte fur die Seele, die uns an ferne Kulturen erinnern und ein wohliges
Bauchgefuhl auslosen. Dieser Trend aus der asiatisch-orientalischen Kiche
macht einfach glucklich — mit raffinierten Nudelgerichten, traditionellen
Rezepturen und exotischen Gewtrzen. Passend dazu: Junto in Weif3, Ocean
Blue und Steingut in Slate Grey, Wok aus der Kollektion 1965 Vintage,
Bambusdampfer, Essstabchen Marco Polo, Schaumkelle und orientalisches
Messerset mit Holzgriffen von Sambonet.



Green Food

Gemuse und Krauter, Salate und Samen in allen Variationen stehen bei
diesem Trend im Vordergrund. Kohl, Spinat, Artischocken und Co. liefern jede
Menge Vitamine und gute Pflanzenstoffe, die unseren Organismus gesund
halten. Perfekt dazu fur die leichte Kiiche: Junto in Weif3, feinem Pearl Grey &
Slate Grey, Topfe der Kollektion 1965 Vintage, die Schmortopfe Terra.Cotto
aus Gusseisen fur besonders fettarme Zubereitung, ein Spiralschneider fur
feine Gemusenudeln, Schneidbretter aus Holz, Tomaten- und Kartoffelschaler
und vieles mehr von Sambonet.

Sea Food

Muscheln, Fisch, Austern oder Seetang, dieser Trend setzt auf Frischkost aus
dem Meer und ist reich an Omega-3-Fettsauren. In Szene gesetzt wird er am
besten auf Junto in Weif3, feinem Ocean Blue, kombiniert mit Bronze, im
ikonischen Fischkessel von Sambonet oder der grof3en Fischplatte aus
Porzellan und Edelstahl. Zur Vor- und Zubereitung kommen die
Austernmesser, Fischentschupper und Fischheber, Fischtopf- oder -platte mit
Holzuntersetzer von Sambonet zum Einsatz.

Fire Food

Ein ordentliches Feuer, gutes Fleisch und feine Rostaromen- mehr braucht
man nicht, um schnell und raffiniert zu speisen. Na gut, vielleicht noch ein
paar schlaue Helfer, damit bei der Zubereitung nichts schief geht: Grillpfanne
aus der Sambonet Terra.Cotto Kollektion, Ofenhandschuhe, Schneidbretter
aus Holz, auRBergewohnliche Porterhouse-Steakmesser, Fleischgabel und
-messer zum Zubereiten und modernes Tranchierbesteck - und dazu Junto in
WeiR3, Pearl Grey oder Bronze.

Vom Porzellan-Pionier zum internationalen Designunternehmen

Gegrundet 1879, blickt Rosenthal auf seine langjahrige Firmengeschichte
zuruck. Auf die Geschichte von Vater und Sohn - des Grunders Philipp



Rosenthal Senior und des Visionars und umtriebigen Geists Philip Rosenthal
Junior. Der eine legte die Basis fur eine bereits damals moderne
Porzellanproduktion, der andere baute Rosenthal zu einer grof3en Marke
internationaler Bekanntheit auf. Sein Credo: Eine Leidenschaft fur
alltaglichen Luxus und ein schlagendes Herz fur Design. Seit weit mehr als
100 Jahren entwerfen etablierte Designer, Klinstler sowie angesagte
Newcomer elegante Kollektionen von hochster Qualitat fur den gedeckten
Tisch ebenso wie exklusive Objekte, die den Lebensraum verschonern. Zu den
Kunden zahlen nicht nur Haushalte weltweit, sondern auch 800
internationale Restaurants und Hotels. Rosenthal ist bereits auf dem Weg der
griinen Transformation und hat 2022 den Bereich ,Corporate Sustainability”
etabliert. Das Unternehmen setzt sich aktiv fur Nachhaltigkeit ein, sei es beim
Umwelt- und Energiemanagement oder hinsichtlich der sozialen
Verantwortung. Zum Rosenthal Portfolio gehoren die Marken Rosenthal,
Hutschenreuther und Thomas sowie die Brandkooperationen Rosenthal
meets Versace und Swarovski x Rosenthal.Seit Juli 2009 ist der
Porzellanhersteller Teil der italienischen Arcturus Group.
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